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Medienmitteilung

Zweites «Genuss-Palaver» begeisterte

Der Verein graubiindenVIVA und GastroGraubiinden luden zusammen mit der Tourismus-
organisation Engadin Scuol Zernez, Samnaun und Val Miistair zum zweiten «Genuss-Pa-
laver» nach Zernez ein, das erneut ein voller Erfolg war. Die exklusiven Gastro-Events
richten sich speziell an Biindner Gastronom:innen und Produzent:innen, die sich fiir regi-

onale Produkte begeistern und Wert auf Nachhaltigkeit und Qualitat legen.

Nach den Begriissungsworten von Leonie Liesch, Geschéftsfiihrerin Verein graubiinden-
VIVA und Marc Tischhauser, Geschaftsfiihrer GastroGraubinden folgte das Referat von
Dominik Flammer. Der renommierte Foodscout und Buchautour teilte seine Erfahrungen zu
Lebensmittel- und Gastrogeschichten. Er betonte die einzigartige Vielfalt Graublindens, die
der Region besondere Chancen in der Gastronomie bietet. Seine Leidenschaft fir die alpine
Kiiche war deutlich spiirbar und brachte in der darauffolgenden Gesprachsrunde weitere

wertvolle Inputs.

An der anschliessenden Gesprachsrunde nahmen die Gastgeberin Sophie Badel (Ustaria
Crusch Alba, Guarda), der ehemalige Kochweltmeister Manuel Ziind (Veggie-Restaurants
«Atelier Vert» im «Alpengold», Davos) sowie Gastgeber Uli Veith (Hotels Chasa Chalavaina,
Miistair) teil. Moderiert wurde die Runde durch David Spinnler, welcher als Geschaftsfiihrer

der Biosfera Val Mustair sich ebenso fiir die Regionalitat einsetzt.

Sophie Badel beeindruckte die Teilnehmenden mit ihrer Philosophie der nachhaltigen Kuli-
narik. Ihre Speisen und Getranke fertigt sie aus saisonalen Naturprodukten, wenn immer
moglich aus der Nachbarschaft, aus dem regionalen Umfeld oder gar aus eigener Wild-

sammlung.

Manuel Zind berichtete iber seine kreativen Meniis, die Giberwiegend aus regionalen Pro-
dukten bestehen. Er legt grossen Wert auf Zutaten aus unmittelbarer Nahe. So gehort ein
Bauernbetrieb auf der gegeniiberliegenden Seeseite zu seinen wichtigsten Lieferanten. Bei
der darauffolgenden Produktprasentation kam er seinem lang gehegten Wunsch nach ei-
nem rezenten Fondue dank der Gespréche mit der Chascharia aus dem Val Mustair einen

Schritt naher. Uli Veith stellte seine Philosophie der Nutzung lokaler Produkte vor. Er
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verarbeitet vor allem Produkte aus dem Tal, wie Butter und Kése aus der Bio-Heumilch der
klosterlichen Landwirtschaft. Uli Veith kiimmert sich selbst um die Pflege der wertvollen
Kaselaibe im Keller des Kloster St. Johann. Er betonte, dass sich der etwas erh&hte Preis
von regionalen Produkten trotz ihrer Nahe zum Sidtirol nicht negativ dussert. Ganz im Ge-

genteil; zu seinen Gasten zahlen regelmassig auch Sidtiroler:innen.

Was die Gasteherkunft angeht, war deutlich von allen drei zu héren, dass die Mehrheit ihrer
Gaste Schweizer sind, wobei der Anteil an Touristen viel héher ist als der Anteil Einheimi-

scher.

Abgerundet wurde das «Genuss-Palaver» mit der Prasentation verschiedener lokalen Pro-
dukten durch die Produzent:innen persénlich. Die Degustation am Schluss kam ebenso we-

nig zu kurz wie die wertvollen neuen nachhaltigen Kontakte, die gekniipft wurden.

Das «Genuss-Palaver» bot den Teilnehmenden eine wertvolle Plattform zum Austausch und
zur Vernetzung. Die positive Resonanz und die Beteiligung unterstreichen die Bedeutung
solcher Veranstaltungen fiir die Forderung der kulinarischen Vielfalt und Nachhaltigkeit in

Graubiinden. Das nachste «Genuss-Palaver» findet am 8. September in Fiirstenau statt.

Fir weitere Informationen und zukiinftige Events:

www.graubuendenviva.ch/genuss-palaver

Bilderdownload:

https:/grviva.px.media/share/1718269752XOrdxed61uhLPw
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